NOTAS CIENTIFICAS

La ‘““mosca del Mediterraneo’’ en Mendoza. — Se trata de
encontrar para esta zona una correlacion entre las temperaturas
de los primeros dias de invierno y la intensidad de poblacién de las
primeras generaciones de « mosca del Mediterrdneo » en el verano
proximo.

Se observa que, cuando los tltimos dias de otofio y los primeros
de invierno son benignos, sobrevienen, en el préximo afio agricola,
poblaciones de « mosea del Mediterrdneo » poco numerosas. Se
supone que gran parte de los individuos de la dltima generaciéon
que han empupado para pasar los meses de invierno, encuentran
condiciones propicias y eclosionan como adultos y que esta po-
blacién si bien tiene alimento en las substancias azucaradas que
segregan pulgones y cochinillas, no encuentran fruta en donde
multiplicarse y mueren luego por efectos de las bajas temperaturas
de los meses de junio y julio.

Se hacen recuentos de pupas de la dltima generacién de cada
ano para establecer porcentaje de puparios vacios y llévase registro
de poblaciones de adultos de primera y iltima generacién, para-
lelamente con los registros de temperatura y humedad.

De establecerse esta correlacidn, podrd calcularse con antici-
pacion la intensidad de poblacion de las primeras generaciones
de este pardsito en el préoximo afio y en base a ello calcular la
cantidad de elementos necesarios para la lucha del mismo. — AvLg-
JaNDRO Movano.

© Observaciones sobre una técnica para la identificacion
de la lipolisis microbiana. — En el {ranscurso de una serie
de experiencias realizadas con el objeto de lograr la identificacién
de los microbios de actividad lipolitica en el suelo, han sido ensa-
vados en el Laboratorio de Microbiologia Agricola e Industrial
algunos de los métodos usuales, que han sido aplicados por dis-
tintos auntores para el estudio de los gérmenes que atacan las sus-
tancias grasas de los alimentos.

El método méds préctico consiste en la utilizacién de un colo-
rante, el sulfato de azul de Nilo, que tiene la propiedad de tefiir
las grasas neutras de color rosado, v los dcidos grasos, liberados
por la acecién de las lipasas microbianas, de color azul. La grasa
neutra se emulsiona en el agar nutritivo, que contiene el colorante
en solueidn acuosa, y el cambio de color de los glébulos en las pro-
ximidades de las colonias de los microbios lipoliticos, forma un
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halo que permite el reconocimiento de esa actividad con toda
facilidad. Ha sido mencionada, no obstante, la accién inhibidora
que ejerce ese colorante sobre algunos microbios, y con el objeto
de salvar tal inconveniente han sido propuestas algunas modifi-
caciones de la téenica vy la utilizacién de otros colorantes. Los
autores que han trabajado en el tema, mencionan la acei6n inhi-
bidora sobre los estreptococos vy los micrococos que se hallan pre-
sentes en los productos licteos, en los cuales tales investigaciones
han sido desarrolladas con mayor frecuencia.

Entre los gérmenes del suelo que son inhibidos por el sulfato de
azul de Nilo figuran los bacilos esporulados Gram positivos, y
tal circunstancia, unida a las referencias halladas en la bibliografia,
nos ha conducido a pensar que la acciéon inhibidora pudiera estar
reducida solamente a los Gram positivos, hipdtesis que hemos
podido corroborar en las pruebas realizadas con distintos gérmenes
pertenecientes a uno v otro grupo, en las concentraciones en que el
colorante puede ser utilizado con buen resultado en la prictica.
Ademds, utilizando el sulfato de azul de Nilo como colorante para
la tincion de frotis bacterianos, hemosg podido comprobar una
intensidad de coloracion mayor en el caso de los Gram positivos.

Si bien la aplicacion del sulfato de azul de Nilo como sustituto
de los colorantes utilizados habitualmente en las téenicas para la
realizacion de la coloracién de Gram, carece de valor prictico,
el fendmeno anotado podria servir de base para intentar la inter-
pretacion del meecanismo de esa reaceién, tan importante en bac-
teriologia, tratando de correlacionar el comportamiento de las
bacterias frente al Gram, con probables diferencias en el contenido
en sustancias grasas, tanto desde el punto de vista cualitativo
como cuantitativo. — N. J. PALLERONI.

Experiencias comparativas con los métodos gravimétrico
y volumétrico en el proceso transpiratorio de la vid (**Vitis
vinifera’ L.). — En el ntimero anterior de esta revista (Rev. de
ln Fae. de Ciencias Agrarias, Tomo 1, N 1, afio 1949), con igunal
titulo, publicamos un trabajo donde, lamentablemente, se deslizdé
un error que modifica los resultados finales del mismo. Las apre-
ciaciones de las superficies foliares, realizadas con el planimetro
Corapi, deben aumentarse 10 veces mfs, y, consecuentemente,
los resultados deben también modificarse. Por lo tanto, aproxi-
madamente, empleando el método gravimétrico, cada centimetro
cuadrado de superficie foliar de la variedad estudiada, transpird,
durante las experiencias, 0,1 centimetro cibico de agua en 24
horas. — Hizcror G. Coxrtarpl y Aranasio C. PIMENIDES.
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